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Chef's Recommendation
l

ZUPA | SOUP

Chtodnik - 42 zt

Kompozycja zmienna, inspirowana rytmem sezonu. Szczegoty u Zatogi.

-
oid Soup
l
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A seasonal compaosition, changing with the rmytnm of nature.
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FOor derans, please ask gur (eam

PRZYSTAWKA | STARTER

Ceviche z okonia morsk\'ego | salsa z pomidoréw ko\orowych \ truskawki
konfitowane w zalewie czerwonego pieprzu ‘ kolendra ‘ kiwi ‘ consomme z wina

. )
| Cytrusow | puder z ryby - 79 zt
Sea bass ceviche | colourful tomato salsa | strawberries confit in red pepper marinade [ coriander |

nc ofl o I P
Kiwi .‘I wine and citrus consomme | fish I[?O‘n’u'ff.“ﬁf'
! o

DANIE GEOWNE | MAIN COURSE

Raviolono z ricottg owczg | czeresnie | palone masto | crumble z orzechow

laskowych \ tymianek cytrynowy - 84 zt

=il il e m=mrre | S ermes | hesvr - Mol i = Lls | lom P I
~avioanao with S.’\{?-_-'_’IL.- ricotta | cherries | brown bl...'EEE.",‘ nazelnut crumble | lemon thyrne

320 g

Casoncelli z kurkami | cielecing | koperek | demi-glace | safatka z kopru

wloskiego - 91 zt

[~ _ i Wl T [ T | [ o | [
Casoncellt witn chanterelles | veal antraemi-qgiace | ;{?.’.‘OE\ salaa
1l ! I o [
340 g
)

DESER | DESSERT

Mirabelki konfitowane w syropie z Werbeny ‘ Mus z jogurtu owczego | beza

tymiankowa \ lody limoncello

44 7t

Yiliaiseiz ik =aEtiE A versere avum | shese s mril veaurs mravcse | b srimaie I imemezi
NVlirabelle plums confit In verbena syrup | sheep s milk yogurt mousse | thyme meringue | imancelio
I I YRR I WS [ 3
ice cream

o
160 g



ALERGENY
ALLERGENS
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Ceviche z okonia morskiego X | X X
Raviolono z ricotta owcza X X X
Casoncelli z kurkami X X

Mirabelki konfitowane w syropie
z werbeny
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PRZYSTAWKI
STARTERS

Tatar z jelenia 82 zt
Deer tartare
Comber z jelenia z lasow Kalisza marynowany w jatowcu i zubrowce

/ majonez z dodatkiem palonego siana / piklowane lesne borowki / konfitowane zottko
/ piklowane grzyby / szczypiorek / chips z topinamburu / pieczywo / masto

Saddle of deer from the forests of Kalisz marinated in juniper and Zubréwka vodka
/ roasted hay mayonnaise / pickled wild blueberries / confit egg yolk

/ pickled mushrooms / chives / Jerusalem artichoke chips / bread / butter

Matze sw. Jakuba 79 zt
Saint Jacques scallops
Purée z pieczonej dyni i pomaranczy / szampanski sos beurre blanc / kawior Antonius
/ puder z palonego masta

Roasted pumpkin and orange purée / champagne beurre blanc sauce / Antonius caviar / roasted butter powder

140 g
g

Raviolo z dziczyzng 72 zt
Raviolo with venison
Raviolo z konfitowanym combrem z jelenia / estragon / pietruszka / ricotta / sos jus z rozmarynem
/ brukselka / piklowane borowiki

Raviolo with saddle of deer / tarragon / parsley / ricotta / rosemary jus sauce / brussels sprouts
/ pickled porcini mushrooms

190 ¢

Wielkopolski potgesek 66 zt
Smoked duck from Greater Poland

Wedzona kaczka / noisette z marynowanej dyni / smardze faszerowane pateé z kaczki
/ marynowana dynia / zel z wisni / chips z szatwii / chips z pietruszki

Smoked duck / marinated pumpkin noisette / morels stuffed with duck pate

/ marinated pumpkin / cherry gel / sage chips / parsley chips

160 g



Umami z pola 54 zt g
Umami from the field
Baby marchewka / pieczony pasternak / emulsja pomaranczowa / zel z miodu gryczanego

i wina / mus marchewkowy / chips z pasternaku / emulsja tymiankowa / cytryna
/ piklowane ziarenka gorczycy / orzechy laskowe / pieczywo / masto

Baby carrots / roasted parsnips / orange emulsion / buckwheat honey and wine gel / carrot mousse / parsnip chips
/ thyme emulsion / lemon / pickled mustard seeds / hazelnuts / bread / butter

240 g

Deska serow i wedlin
Cheese and charcuterie board

92 zt (dla 2 osob) / 169 zt (dla 4 osob)
92 PLN (for 2 people) /169 PLN (for 4 people)

57 / ) ~OoA

270 g (+ focaccia 140 g) / 540 g (+ focaccia 280 g)



/UPY
SOUPS

Bulion z pieczonego_jelenia 48 zt
Roasted deer broth

Jatowiec / rozmaryn / ravioli z dziczyzng / warzywa brunoise / masto palone

Juniper / rosemary / venison ravioli / brunoise vegetables / roasted butter

Krem z pieczonego czosnku i ziemniaka 42 zt «

Roasted garlic and potato cream soup

Ziemniaki / konﬁtowany czosnek / olej z czosnku niedzwiedziego / grzanka czosnkowa
Potatoes / confit garlic / wild garlic oil / garlic toast

300¢

Sofacki welon smaku 45 2t (/7/

Solacz veil of flavour

Dynia / mleko kokosowe / czerwona pasta curry / piklowane mango / olej kolendrowy
/ prazone orzeszki ziemne / sok z limonki

Pumpkin / coconut milk / red curry paste / pickled mango / coriander oil / roasted peanuts / lime juice

300

-8

SAEATKA
SALAD

Figa w ogrodzie 61 zt «f
Fig in the garden

Figa / kozi ser z tomnicy / pieczony pasternak / granat | orzech wtoski / mtody jarmuz
/ roszponka / miod tymiankowy / vinaigrette z czerwonego wina i orzecha wloskiego
/ pieczywo / masto

Fig / goat cheese from tomnica / roasted parsnip / pomegranate / walnut / young kale
/lamb’s lettuce / thyme honey / red wine and walnut vinaigrette / bread / butter

VAN
36:‘\‘)5}



PASTY
PASTAS

Spaghetti Carbonara 79 zt
Guanciale / 40-miesieczny Parmigiano Reggiano / jajka / trufla
Guanciale / 40-month-aged Parmigiano Reggiano / eggs / truffle

)2
oU g

Spaghetti z krabem i krewetkami 95 zt
Spaghetti with crab and prawns
Smazony krab sniezny / krewetki / krem z pieczonego kopru woskiego
/ sos beurre blanc z estragonem / swieza pietruszka
Fried snow crab / prawns / roasted fennel cream / tarragon beurre blanc sauce / fresh parsley

480 ¢g

DANIA GLOWNE
MAIN COURSES

Zakleta dynia 62 zt h
Enchanted pumpkin

Dynia pizmowa / pieczona dynia Hokkaido w syropie klonowym
/ puder z palonego masta roslinnego / granat / purée z pasternaku / wedzone orzechy wloskie
/ chips z jarmuzu / olej szatwiowy

Butternut squash / roasted Hokkaido pumpkin in maple syrup / roasted vegetable butter powder
/ pomegranate / parsnip purée / smoked walnuts / kale chips / sage ol

Risotto sous bois 82 zt 7/

Ryz arborio / wino / masto / sos borowikowy / Parmigiano Reggiano / trufla / konfitowane smardze
Arborio rice / wine / butter / porcini mushroom sauce / Parmigiano Reggiano / truffle / confit morels

310 ¢

Perliczka z Yorkshire 88 zt
Guinea fowl from Yorkshire
Perliczka supreme / Yorkshire pudding / smazony borowik / szalotka / pietruszka
/ masto / sos demi-glace

Guinea fowl supreme / Yorkshire pudding / fried porcini mushrooms / shallots / parsley
/ butter / demi-glace sauce

20N
390¢



Faszerowana kacza nozka 96 zt
Stuffed duck leg

Konfitowana noga z kaczki / farsz ser mascarpone i tymianek / domowe pyzy Szefa / krokiet
z modrej kapusty i wisni / szczypiorek / purée z buraka / sos miesny jus z trawg zubrowa

Confit duck leg / mascarpone and thyme stuffing / Chef’s homemade steamed dumplings
/ red cabbage and cherry croquette / chives / beetroot purée / meat jus with bison grass

480 g

Schabowy z koscig 79 zt
Bone-in pork chop

Kotlet schabowy z koscig z wielkopolskiej swini / purée ziemniaczane
/ smazone mini pieczarki od Szwarca / mizeria
Bone-in pork chop from Greater Poland pigs / mashed potatoes / fried mini mushrooms from Szwarc farm

/ cucumber salad

03(
25U g

Comber z jelenia 139 zt
Saddle of deer

Comber z jelenia z lasow Kalisza marynowany w chimichurri / purée z selera i palonego masta
/ demi-glace kawowy / smardze faszerowane pate z kaczki / chips z topinamburu

Saddle of deer from the forests of Kalisz marinated in chimichurri / celery purée and roasted butter
/ coffee demi-glace / morels stuffed with duck paté / Jerusalem artichoke chips

AD o
360 g

Stek z antrykotu 148 zt / Stek z poledwicy wotowej 154 zt
Ribeye steak / Beef tenderloin steak
Wotowina rasy Limousine od Szwarca / purée z pieczonego selera z truflg

/ karmelizowana cebulka pertowa w occie balsamicznym / mini warzywa w sosie beurre blanc
/ sos migsny jus z jezynami i jafowcem

Aged Limousine beef from Szwarc farm / roasted celery purée with truffle / caramelised pearl onions in balsamic
/ seasonal vegetables with beurre blanc / blackberry & juniper jus

stek z antrykotu / ribeye steak : 220 g*

holedwicy wofowe] / beef tenderloin steak: 180 g*

rednio wysmazonego / medium - rare steak W?\ght

(waga bedzie sie roznic w zaleznosci od stopnia wysmazenia migsa / the weight will vary depending on the steak temperature

steki o Srednim stopniu wysmazenia / As standard, we serve medium steak

Standardowo serwujemy

Smazony halibut 96 zt
Pan-fried halibut

Halibut / purée kasztanowe / pieczony pasternak w palonym masle / sos rakowy
Halibut / chestnut purée / roasted parsnips in browned butter / crayfish sauce

oouU g

Barwena 119 zt
Red mullet
Konfitowane rydze / sos z czarnego czosnku / marynowana czarna porzeczka z letnich zbiorow
/ puree z czarnego selera z jabtkiem i chrzanem

Confit saffron milk caps / black garlic sauce / pickled blackcurrant from summer harvest

/ black celery & apple-horseradish purée

480 ¢g



PIZZA

Drodzy Goscie w trosce o najwyzsza jakosc naszych potraw informujemy, ze pizze serwujemy
niezaleznie od innych dan.

Dear Guests, we wish to provide you with the highest quality of our dishes and we would like to inform
you that we serve pizza regardless of other dishes

Pizza neapolitanska to kwintesencja wtoskiej pizzy. Puchaty, miekki i wyrosniety brzeg z
charakterystycznymi plamkami - tzw. panterkg — okala cienki, 3-4 milimetrowy srodek pizzy.

Nasza wyjatkowa receptura spetnia wszelkie warunki prawdziwej pizzy neapolitanskiej. Od wody
o odpowiednim pH i temperaturze, poprzez make Caputo o wlasciwe; sile glutenu, konczac na wtoskich
sktadnikach najwyzszej jakosci — jak pomidory San Marzano, delikatna mozzarella czy wtoska oliwa z
oliwek. Pizze pieczemy w piecu o temperaturze 485°C przez 60-90 sekund.

Dla kazdej pizzy istnieje mozliwosc wymiany sera na weganska mozzarelle.
Neapolitan pizza is the essence of Italian pizza. Fluffy, airy crust with characteristic spots — so-called
camouflage — surrounds the thin, 3-4 millimeter center of the pizza.

Our unique recipe meets all the conditions for a real Neapolitan pizza. From water with the right pH

and temperature, through Caputo flour with the right gluten strength, to ltalian ingredients of the
highest quality — such as San Marzano tomatoes, delicate Mozzarella, or Italian olive oil. We bake our
pizza in the oven at 485°C for 60 -90 seconds.

For each pizza, it is possible to replace the cheese with vegan mozzarella.

Rozmiar pizzy 30 cm / pizza size 30 cm

Focaccia 36 2t ¢/

Ciasto dojrzewajace / oliwa extra virgin / Parmigiano Reggiano / sol Maldon

Ripened dough / extra virgin olive oil / Parmigiano Reggiano / Maldon salt

Marinara 45 zt (/7]

Sos San Marzano / pomidor malinowy / czosnek / oliwa extra virgin / bazylia

San Marzano tomato sauce / raspberry tomato / garlic / extra virgin olive oil / basil

Prosciutto 51 zt

Prosciutto Cotto / sos San Marzano / Mozzarella Fior di Latte

Prosciutto Cotto / San Marzano tomato sauce / Fior di Latte Mozzarella

Capricciosa 56 zt

Prosciutto Cotto / sos San Marzano / Mozzarella Fior di Latte / pieczarki
/ karczochy / oliwki / bazylia

Prosciutto Cotto / San Marzano tomato sauce / Fior di Latte Mozarella / mushrooms
/ artichokes / olives / basil

Margherita D.O.P. 52 zt «

Sos San Marzano / Mozzarella di Bufala Campana / oliwa extra virgin / bazylia

San Marzano tomato sauce / Mozzarella di Bufala Campana / extra virgin olive oil / basil



Verdure 57 2 ¢/
Sos San Marzano / Mozzarella Fior di Latte / papardelle z cukinii / papryka

/ mascarpone / szalotka / czerwony pieprz

San Marzano tomato sauce / Fior di Latte Mozarella / zucchini pappardelle / bell pepper
/ mascarpone / shallot / pink pepper

Quattro Formaggi 59 zt «

Mozzarella Fior di Latte / camembert / gorgonzola / sos bianco / Parmigiano Reggiano

Fior di Latte Mozarella / camembert / gorgonzola / white sauce / Parmigiano Reggiano

Mortadella e Pistacchio 68 zt

Mozzarella Fior di Latte / sos bianco / mortadella / krem pistacjowy / pesto bazyliowe
/ kruszone pistacje

Fior di Latte Mozarella / white sauce / Italian Mortadella / pistachio cream / basil pesto / crushed pistachios

Spianata Piccante 59 zt
Mozzarella Fior di Latte / sos bianco / salami Spianata / bazylia / chilli / szalotka

Fior di Latte Mozarella / white sauce / Spianata salami / basil / chilli / shallot

Salame Delicato 51 zt

Sos z pomidorow San Marzano / Mozzarella Fior di Latte / salami Milano / bazylia / szalotka
/ czosnek / oliwa extra virgin

San Marzano tomato sauce / Mozzarella Fior di Latte / Milano salami / basil / shallots
/ garlic / extra virgin olive oil

Parma di San Daniele 63 zt

Sos San Marzano / Mozzarella Fior di Latte / Prosciutto di San Daniele / pomidorki cherry
/ rukola / parmezan

San Marzano tomato sauce / Fior di Latte Mozarella / Prosciutto di San Daniele / cherry tomatoes
/ arugula / parmigiano

Tartufo 74 zt ¢/

Mozzarella Fior di Latte / sos bianco / pasta truflowa / Swieza trufla / oliwa truflowa

/ cytryna / Philadelphia

Fior di Latte Mozarella / white sauce / truffle paste / fresh truffle / truffle oil / lemon zest / Philadelphia

KANAPKA PANUOZ70
PANUOZZ0O SANDWICH

Cotto e uovo 49 zt

Prosciutto Cotto / ricotta / jajko sadzone / rukola / pomidorki cherry
Prosciutto Cotto / ricotta / fried egg / arugula / cherry tomatoes

M50 5
20U g



DESERY
DESSERTS

Portowa wisnia 44 zt
Port cherry

Czekoladowy cremoux / zel z czarnego bzu / wisnia marynowana / financier z orzechow laskowych
/ sorbet z wisni w porto
p

Chocolate cremoux / elderberry gel / marinated cherry / hazelnut financier / cherry sorbet in port wine

160 g

Gruszka z lasu 46 zt

Pear from the forest

Karmelizowana gruszka / cremoux z yuzu / mus z biatej czekolady / wanilia / sos z zubrowki / kajmak

Caramelised pear / yuzu cremoux / white chocolate mousse / vanilla / Zubréwka sauce / dulce de leche

/0o
]

Niebo w ulu 44 zt

Heaven in the hive

Cremoux z kwasnej smietany i miodu / financier z pytkiem pszczelim / kruszonka miodowa
/ zel z miodu gryczanego / lody smietankowe

Cremoux made from sour cream and honey / financier with bee pollen / honey crumble
/ buckwheat honey gel / cream ice cream

160 ¢
s}

Selekcja lodow i sorbetow 44 zt
Ice cream & sorbet selection

Lody i sorbety z sezonowymi owocami i bezg

Ice cream and sorbets with seasonal fruits and meringue

190
ol g
O

CIASTO DNIA
CAKE OF THE DAY

Malinowa chmurka 36 zt
Raspberry cloud

e
Py el
2258

Brownie bezglutenowe 28 zt
Gluten free brownie
105

o

Sernik 34 zt

Cheesecake

205 ¢
his)

Inne - zapytaj obstuge o dzisiejsze propozycje przygotowane przez naszych cukiernikow.
Other - ask the waiter for today’s selection.



NAPOIJE
DRINKS

NAPOJE ZIMNE ~ COLD DRINKS

Pepsi / Pepsi max / 7up / tonic Schweppes / Mirinda 0,2 | 13 zt

woda Cisowianka niegazowana / musujaca 0,3 | 13 zt
still / sparkling Cisowianka water

woda Cisowianka niegazowana / musujaca 0,7 | 19 zt
still / sparkling Cisowianka water

woda mineralna Acqua Panna (niegazowana) 0,25 | 14 zt
Acqua Panna mineral water (still)

woda mineralna Acqua Panna (niegazowana) 0,75 | 24 7t
Acqua Panna mineral water (still)

woda San Pellegrino (gazowana) 0,25 | 14 7t
San Pellegrino water (sparkling)

woda San Pellegrino (gazowana) 0,75 | 23zt
San Pellegrino water (sparkling)

sok owocowy (pomarancza / jabtko / czarna porzeczka) 0,2 | 13 zt
fruit juice (orange / apple / black currant)

sok owocowy 100% (pomarancza / jabtko) 11 28 zt
100% fruit juice (orange / apple)

sok swiezo wyciskany (pomarancza / grejpfrut / mieszany) 0,3 | 27 zt
freshly squeezed juice (orange / grapefruit / mixed)

Red Bull (regular / sugar free) 0,25 | 20z
Thomas Henry 0,2 | (Tonic Water, Dry, Cherry Blossom, Mystic Mango, Spicy Ginger 19

Beer, Pink Grapefruit)

LEMONIADY  LEMONADE

cytrynowa ze swiezg mietg 0,3 | 20 zt
lemon with fresh mint

truskawkowa 0,3 | 20z
strawberry

mango-marakuja 0,3 | 20z
mango-passion fruit

virgin mojito 0,3 | 23zt
karafka lemoniady 0,9 | 49 zt

carafe of homemade lemonade

SMOOTHIES O3 L

tropical (ananas, banan, kokos) 27 zt
pineapple, banana, coconut

green (szpinak, kiwi, natka pietruszki, pomarancza) 27
spinach, kiwi, parsley leaves, orange

yellow (pomarancza, ananas, mango, marakuja) 27
orange, pineapple, mango, passion fruit

red (truskawka, banan, mleko migdatowe) 27 zt
strawberry, banana, almond milk



NAPOJE GORACE - HOT DRINKS

KAWY  COFFEE

espresso 0,07 | / espresso macchiato 0,08 |
espresso doppio 0,14 | / espresso doppio macchiato 0,15 |
americano 0,17 |

bianco 0,17 |

bianco vegan 0,17 |

flat white 0,23 |

flat white vegan 0,23 |

cappuccino 0,23 |

cappuccino vegan 0,23 |

latte macchiato 0,25 |

latte macchiato vegan 0,25 |

syrop smakowy do kawy

flavored coffee syrup

dodatkowe mleko 60 ml

extra milk

dodatkowe mleko roslinne (migdatowe, owsiane, kokosowe) 60 ml
extra plant milk

bita smietana

whipped cream

Kazda kawe mozemy przygotowac na mleku roslinnym
(migdatowym, owsianym, kokosowym) lub na mleku bez laktozy.

Each coffee can be served with plant-based (almond / oat / coconut) or lactose free milk.

HERBATY - TEA

herbaty Althaus (dzbanek 0,38 1)
Althaus tea (0,38 | jug)

czarna / Earl Grey
black / Earl Grey

mietowa

mint

zielona

green

zielona z jasminem

green with jasmine

zielona z ptatkami stonecznika, btawatka i roz
green with sunflower, cornflower and rose petals

owocowe: czerwone owoce, jabtkowa, rooibos waniliowy

red fruits, apple, vanilla rooibos

herbata biata

white tea

14 zt /16 zt
16 z+ /18 zt
14 zt

16 zt

20zt

19zt

23z

18 zt

22 7

19zt

23z

4 4t

3zt

6 zt

4 7t

17 zt

18 zt



ALKOHOLE
ALCOHOLS

PIWO O5 . ' BEER

Cydr Chyliczki antonowka 2022
Apple cider

Mitostaw Bezalkoholowe IPA
Mitostaw non-alcoholic IPA

Mitostaw Pilzner
Mitostaw Pilsner

Mitostaw Niefiltrowane
Unfiltered Mitostaw

Fortuna Czarna

Dark, sweet flavored beer

Za miastem DLUGI WEEKEND

Pilsner / Pilsner

Za miastem SWIETY SPOKOJ
American |PA z herbatj earl gray i trawg cytrynowa

American |PA with earl gray tea and lemongras

Za miastem DZIEN WOLNY

Pszeniczne / Wheat beer

Za miastem LETNIA PRZYGODA
Lekka IPA z pomarancza i trawa cytrynowa

Light IPA with orange and lemongrass

Za miastem 5th ELEMENT APA Z SOLA MORSKA
Alcohol free APA with sea salt

Piwo sezonowe (zapytaj kelnera)

Seasonal beer (ask the waiter)

PIWO O.33 L. ' BEER

Peroni Nastro Azzuro

Peroni Bezalkoholowe

Peroni non-alcoholic

Lech Premium

24 7t

22zt

22zt

22 zt

22 7

23zt

23zt

23 z4

23z

23zt

19 zt
19 zt

19 zt

alk. 5% obj.

alk. <0,5% obj.

alk. 5,2% ob;.

alk. 5,4% obj.

alk. 5,6% obj.

alk. 5% obj.

alk. 6,5% obj.

alk. 5,6% ob;.

alk. 4% obj.

alk. <0,5% obj.

alk. 5% obj.
alk. <0,5% obj.

alk. 5% obj.



WODKA POLSKA pojemnosé

POLISH VODKA butelk
Wyborowa Exquisite 0,71
Wyborowa ziemniak 0,51
Wyborowa pszenica 0,51
Wyborowa 0,71
Ostoya 0,71
Ostoya Black 0,71
JA Baczewski Vodka Monopolowa 0,71
IMA Distillery Okowita jabtko / chrzan 0,51
JA Baczewski Suweren 0,71
Kavka Vodka 0,71
Frant Premium Vodka 0,71
Belvedere 0,71
WODKA -~ YODKA

Absolut Elyxx 0,71
Absolut Lime 0,71
Absolut Wild Berry 0,71
Ciroc French Vodka 0,71
GIN

Beefeater Gin 0,71
Beefeater 24 0,71
Beefeater P'NK 0,71
Beefeater Blood Orange 0,71
Monkey 47 Dry Gin 0,51
Malfy Gin Originale 0,71
Malfy Gin Con Limone 0,71
Malfy Gin Rosa 0,71
Malfy Gin Con Arancia 0,71
Ophir Oriental Spiced 0,71
Edinburgh Seaside 0,71
Elephant Sloe Gin 0,51
Polish Forest Gin 0,71
Tanqueray Sevilla 0,71
Tanqueray 0,71
Saturday Gin 0,71
RUM

Havana Club 3 yo 0,71
Havana Club 7 yo 0,71
Havana Club Especial 0,71
Havana Club Seleccion de Maestros 0,71
Doorly's 12 yo 0,71

cena

40 ml

31zt
20 zt
20 zt
20 zt
24
26 zt
26 zt
28 zt
40 zt
30zt
49 z
35zt

35z
27 zt
27 zt
33z

23 7t
28 zt
24 7t
24 7t
52 zt
31zt
31z
31z
31z
36zt
36 zt
52 zt
27 zt
36zt
36zt
29 zt

24 zt
26 zt
24
394
39 4

cena
butelka

350 zt
140 zt
140 zt
180 zt
200 zt
240 zt
240 zt
300 zt
420 zt
320zt
500 zt
360 zt

360 zt
220zt
220 zt
340 zt

% alk.

alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.

alk. 42,3% obj.

alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% ob.
alk. 40% obj.

alk. 42,3% obj.

alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.

alk. 40% obj.
alk. 45% obj.

alk. 37,5% obj.
alk. 37,5% obj.

alk. 47% obj.
alk. 41% obj.
alk. 41% obj.
alk. 41% obj.
alk. 41% obj.
alk. 43% obj.
alk. 43% obj.
alk. 35% obj.

alk. 42,7% ob.
alk. 47,3% obj.
alk. 41,3% ob.

alk. 43% obj.

alk. 37,5% obj.
alk. 37,5% obj.

alk. 40% obj.
alk. 45% obj.
alk. 43% obj.



TEQUILA & MEZCAL pejermncsc
Olmeca Silver 0,71
Olmeca Gold 0,71
Lunazul Blanco 0,71
Lunazul Reposado 0,71
Del Maguey Crema de Mezcal 0,71
La Ninfa Raicilla 0,71

LIKIER  LIQUEUR

Lillet Blanc 0,751
Lillet Rose 0,751
Passoa 0,71
Bailey’s Irish Cream 0,71
Lemoncello Portowe 11
Campari 0,71
Chartreuse Verte 0,71
Ricard Pastis de Marseille 0,71
Italicus Rosolio di Bergamotto 0,71
Cointreau 0,71
Bols Blue Curacao 0,71
Miodowka z Manufaktury 0,51

WHISKY SZKOCKA
SCOTCH WHISKY

Ballantine’s 7yo 0,71
Ballantine’s 12yo 0,71
Chivas Regal 12yo 0,71
Chivas Regal 13yo 0,71
Chivas Regal XV 0,71
Chivas Regal 18yo 0,71
Aberlour 12yo 0,71
Aberlour A'bunadh Alba 0,71
Tamdhu 12yo Sherry Oak Casks 0,71
The Glenlivet 12yo 0,71
The Glenlivet 15yo 0,71
Tullibardine 225 Sauternes Cask 0,71
For Peat's Sake Blended Scotch 0,71
Talisker 10yo 0,71
Johny Walker Black 0,71
Glencadam 25yo 0,71

cena

40 ml

32zt
34 zt
29 zt
31z
40 zt
84 zt

23zt
23zt
24
24 zt
24 zt
23z
33zt
29 zt
29 7t
23 7t
23 7t
29 zt

28 zt
29 zt
30z
35zt
39 zt
49 7t
42 7t
63 zt
47 zt
37zt
48 zt
37 2
33zt
42 7t
334zt
170 zt

cena
butelka

280 zt

260 zt
280 zt
300 zt
350 zt
440 zt
590 zt
530 zt
670 zt
550 zt
360 zt
570 zt
360 zt
330zt
440 zt
330zt
2200zt

% alk.

alk. 35% obj.
alk. 35% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.

alk. 17% obj.
alk. 17% obj.
alk. 15% obj.
alk. 17% obj.
alk. 32% obj.
alk. 25% obj.
alk. 55% obj.
alk. 45% obj.
alk. 20% obj.
alk. 40% obj.
alk. 21% ob;.
alk. 30% obj.

alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 40% obj.
alk. 62,7% obj.
alk. 43% obj.
alk. 40% ob.
alk. 40% ob.
alk. 43% obj.
alk. 40% obj.
alk. 45,8% obj.
alk. 40% obj.
alk. 46% obj.



WHISKEY IRLANDZKA pojemnoié  cena cena %alk

butelki 40 ml butelka
[RISIT WHISKEY

Jameson Irish Whiskey 0,71 28 zt 260 zt alk. 40% obj.
Jameson Irish Whiskey Caskmates IPA 0,71 29 zt 280 zt alk. 40% obj.
Jameson Irish Whiskey Crested 0,71 32z 320z alk. 40% ob.
Dingle Single Malt 0,71 42 7t 500z  alk.46,3% obj.

WHISKEY AMERYKANSKA
& BOURBON
AMERICAN WHISKEY & BOURBON

Rittenhouse Rye Whisky 100 proof 0,71 37 zt 400 zt alk. 50% obj.
Elijah Craig Small Batch Bourbon Whiskey 0.71 75 zt 890 zt )
Barrel Proof ’ alk. 47% obj.

WHISKY JAPONSKA
JAPANESE WHISKY
Yamazakura Blended Whisky 0,71 50 zt 580 zt alk. 40% obj.

KONIAK & BRANDY
COGNAC & BRANDY

Martell VS 0,71 35z 400 zt alk. 40% obj.
Martell VSOP 0,71 44 7 550 zt alk. 40% obj.
Martell XO 0,71 140zt 1700 zt alk. 40% obj.
Seven Tails Brandy 0,71 34 360 zt alk. 41% obj.
Pere Magloire Calvados Fine VS 0,71 32z 320zt alk. 40% obj.
Clos Martin Armagnac 1989 0,71 59 zt 650 zt alk. 40% obj.
GRAPPA
Moscato Grappa 0,71 33z 360 zt alk. 41% ob.

. ‘ , . ..
VERMOUTH et
Carlo Alberto Bianco 11 23 7t 250 zt alk. 17% ob.
Carlo Alberto Rosso 11 23zt 250 zt alk. 17% ob.
NALEWKA  TINCTURE

60 ml

Wisniowa 19 zt alk. 18% ob;.
Z jagody kamczackiej 19 zt alk. 18% obj.
Agrestowa 19 zt alk. 18% ob.
Cytryna Sycylijska 19 zt alk. 18% ob.
Z rokitnika 19 zt alk. 30% obj.
Z derenia 19 zt alk. 30% ob.
Z kwiatu czarnego bzu 19 zt alk. 30% ob.
Z orzecha wloskiego 19 zt alk. 40% obj.

Zestaw 4 shotow 65 zt



| taininag aliten hollf
cereals containing gluten shellf'sh eqggs
9 ] 99

ALERGENY
ALLERGENS

Yy ¢ @

zboza skorupiaki jaja

orzeszki ziemne soja mleko i produkty pochodne
peanuts soy milk and products thereof

& £ B &

(=)

seler gorczyca nasiona sezamu dwutlenek siarki
celery mustard sesame seeds Sulphur dioxide

fubin migczaki

lupine molluscs



By

Tatar z jelenia

X @32

Matze Sw. Jakuba

Raviolo z dziczyzna

X

Wielkopolski potgesek

Umami z pola

Bulion z pieczonego jelenia

Krem z pieczonego czosnku
i ziemniaka

X | X | X | X

Sofacki welon smaku

Figa w ogrodzie

Spaghetti Carbonara

Spaghetti z krabem i krewetkami

X

Zakleta dynia

Risotto sous bois

Perlica z Yorkshire

Faszerowana kacza nozka

Schabowy z koscig

Comber z jelenia

X | X | X | X

Stek z antrykotu / Stek z poledwicy

wotowej

X | X | X | X | X | X

Smazony halibut

X

Barwena

Focaccia

X

Marinara

Prosciutto

Capricciosa

Margherita D.O.P.

Verdure

Quatro Formaggio

Mortadella e Pistacchio

Spianata Piccante

Salame Delicato

Parma di San Daniele

Tartufo

Cotto e uovo

Portowa wisnia

X | X | X | X | X | X|X|X|X|X|X|X|X|X

Gruszka z lasu

Niebo w ulu

Selekcja lodow i sorbetow

X[ X | X | X | X | X | X|X|X|X|X|X|X|X|X




Dzigkujemy za Twoja wizyte w Porcie Sotacz!
Z przyjemnoscia poznamy Twoja opinie. Podziel si¢ nia, skanujac ponizszy kod.

Thank you for your visit!
We would love to hear your opinion. Share it by scanning the code above.

Rezerwacje restauracja@portsolacz.pl

Recepcja hotelu: hotel(@portsolacz.pl

Reservations:restauracja(@portsolacz.pl

Hotel reception: hotel@portsolacz.pl

@ +48 696 102 225

Nasi Partnerzy:

@idfood ¥ pepsico

wiecej niz foodservice N

od 1985 1ok
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