
Bajgiel z dżemem z pomidorów
Sos musztardowy / jajko sadzone / ser Comté / boczek / rukola

*Opcja wege bez boczku 
340 g

Omlet a’la frittata 
Papryka / cukinia / szalotka / koperek / pietruszka / pomidorki / feta / pieczywo

340 g
Szakszuka

Szakszuka (2 jajka) z grillowanymi warzywami / ziołowy serek Philadelphia / kolendra 
/ pieczywo z masłem ziołowym 

430 g
Sołackie śniadanie

Kiełbaski / 2 jajka sadzone / bekon / gzik poznański / glazurowane pieczarki 
/ grillowane pomidorki kolorowe / sałata z warzywami / pieczywo z masłem ziołowym 

520 g
Jajecznica z 3 jajek 

Jajecznica / domowa brioszka maślana / pasta z awokado / szczypiorek / mix sałat 
/ winegret ziołowy / pomidorki cherry / ogórek /

(opcja do wyboru: boczek / prosciutto cotto / frankfurterki)
370 g

Granola 
Jogurt naturalny / granola miodowa / marakuja / owoce leśne / konfitura / orzechy

420 g

Do wyboru przez gościa jedna pozycja:

CENA ŚNIADANIA HOTELOWEGO OBEJMUJE:
JEDNĄ POZYCJĘ Z POWYŻSZEGO MENU, KARAFKĘ WODY, 

KAWĘ LUB HERBATĘ DO WYBORU

    MENU ŚNIADANIOWE
       DLA GOŚCI HOTELOWYCH - 70 ZŁ

`



 HOTEL GUEST 
BREAKFAST MENU - 70 PLN

Bagel with tomato jam
Mustard sauce / fried egg / Comté cheese / bacon / arugula

*Vegetarian option without bacon
340g

Frittata-style omelette
Bell pepper / zucchini / shallots / dill / parsley / cherry tomatoes / feta / bread

340 g
Shakshuka

Shakshuka (2 eggs) with grilled vegetables / Philadelphia herb cheese / coriander
 / bread with herb butter

430 g
Solacz Breakfast

Sausages / 2 fried eggs / bacon / Poznań-style gzik (cottage cheese with cream) 
/ glazed mushrooms / grilled colorful cherry tomatoes / vegetable salad 

/ bread with herb butter
520 g

Scrambled eggs (3 eggs)
Scrambled eggs / homemade butter brioche / avocado spread / chives / mixed greens

 / herb vinaigrette / cherry tomatoes / cucumber
(choice of: bacon / prosciutto cotto / frankfurters)

370g
Granola 

Natural yogurt / honey granola / passion fruit / forest fruits / jam / nuts
420g

THE HOTEL BREAKFAST INCLUDES:
 ONE ITEM FROM THE ABOVE MENU, A CARAFE OF WATER,

COFFEE OR TEA OF YOUR CHOICE

Guest may choose one option:
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